
Diseñado para optimizar los procesos de marinado y masajeo de pro-
ductos cárnicos mediante ciclos controlados de vacío, rotación y en-
friamiento continuo, favoreciendo una mayor absorción y dis-
tribución uniforme de la salmuera dentro del músculo cárnico. 
 
Incorpora un sistema de enfriamiento continuo mediante chaqueta tipo Dim-
ple Jacket, con circulación de glicol y aislamiento térmico exterior, permitien-
do mantener la temperatura del producto durante todo el proceso y preservar 
las propiedades de la salmuera. Equipado con control PLC de pantalla táctil, 
velocidad variable, sistema hidráulico de inclinación y descarga, ofrece una 
operación automatizada, precisa y confiable para aplicaciones industriales.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES
Sistema de enfriamiento continuo mediante chaqueta tipo Dimple Jacket 
con circulación de glicol

BENEFICIOS
Incrementa la absorción y distribución uniforme de sal-
mueras y marinados

Control automático mediante PLC con pantalla táctil
Velocidad variable mediante inversor de frecuencia (4 a 12 rpm)
Sistema hidráulico de inclinación para masajeo y descarga completa del 
producto

Mantiene la temperatura del producto durante todo el 
proceso gracias al sistema de enfriamiento continuo

Favorece una mayor retención de humedad, rendimiento y 
jugosidad del producto final

Reduce los tiempos de proceso mediante ciclos automáti-
cos de vacío y masajeo

Permite una descarga rápida y completa mediante su siste-
ma hidráulico de inclinación



TUMBLER/BOMBO MARINADOR 3500 L 
CON SISTEMA DE ENFRIAMIENTO  

INCLUIDO



PARÁMETROS TÉCNICOS
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MATERIAL TIPO 304

Touch screen plc

3500 L

CARGA ÚTIL 2500 kg

4389x2330x3013 mm
 (con elevador)

220 v  
3 fases  
4 polos

10 hp

CONTROL

CAPACIDAD DE TRABAJO

POTENCIA TOTAL

DIMENSIONES

CONEXIÓN ELÉCTRICA

BBM3500MODELO

RH040  
2hp 48m³/h

3 hp

BOMBA DE VACÍO

TRANSMISIÓN

Bohn tipo Scroll de 2hp

2 hp

UNIDAD DE ENFRIAMIENTO

UNIDAD HIDRÁULICA

DIBUJO TÉCNICO

VISTA LATERAL

VISTA SUPERIOR


