REBANADORA DE

HM-455

Rebanadora automdtica diseflada para el corte preciso de carne BENEFICIOS

congelada, el sistema de corte es accionado por un motor con control
mediante convertidor de frecuencia, permitiendo ajustar la velocidad
del cuchillo segun el tipo de producto. Su sistema de alimentacién

@ Construida de acero inoxidable grado alimenticio

accionado por servomotor permite regular el espesor de corte dentro de © Rebanadas homogéneas y de alta precision
un rango aproximado de 0.5 a 100 mm, logrando rebanadas uniformes y L y

S . @ Alta eficiencia en procesos de produccion
una operacion eficiente.

; © Operacién segura y confiable
CARACTERISTICAS PRINCIPALES

@ Velocidad de cuchilla ajustable segtin el tipo de producto

@ Fcil limpieza y operacion

@ Espesor de corte ajustable de 0.5 a 100 mm
© Pantalla de control PLC tactil

@ Sistema de seguridad con corte automatico V TECNOLOGIA E INNOVACION
@ Diseio sanitario para facil limpieza

GARANTIZADA




Innovando para Usted...®

A\ YHEMAN i

PARAMETROS TECNICOS

MATERIAL AC TIPO 304

VELOCIDAD DE CORTE 0-107 rebanadas/min

DIMENSIONES 2100X1100X1770 mm

TAMANO MAXIMO DE
ALIMENTACION

ESPESOR DE CORTE 0.5-100 mm

440 x 600 x 180 mm

TEMPERATURA IDEAL
DE CORTE

-6°a-5°C

POTENCIA 12 hp

PESO 1100 kg

REBANADORA DE
CARNE CONGELADA
HM-455
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https://www.youtube.com/shorts/4PUQJlEfU4U

