MOLINO DE CARNE

HM-52

130 mm

Disefiado para el procesamiento eficiente de productos carnicos, equi-
pado con un eje sinfin de gran paso y una amplia boca de alimentacién,
que garantizan un flujo continuo, uniforme y de alta capacidad produc-
tiva. Fabricado completamente en acero inoxidable tipo 304 de grado
alimenticio, ofrece alta resistencia a la corrosién, durabilidad y condi-
ciones sanitarias Optimas para la industria alimentaria. Disefiado para
operacion continua en plantas de procesamiento carnico, proporcio-
na un desempefio confiable, estable y eficiente en procesos industriales.

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Eje sinfin de gran paso para alimentacion eficiente del producto
Sistema de operacion estable y de alta eficiencia
Componentes eléctricos de alta confiabilidad

Sistema de seguridad con interruptor de proteccién

BENEFICIOS

Alimentacién uniforme y mayor eficiencia de produccion
Alta capacidad de procesamiento en operacién continua
Mayor vida util gracias a su resistencia a la corrosion

Operacion segura y confiable



PARAMETROS TECNICOS

MATERIAL TIPO 304

POTENCIA 15 hp

3 =10) 600 kg

DIMENSIONES 1650x900x1400 mm
CAPACIDAD 1500 kg/h

VELOCIDAD DE ROTACION 154 r/min

CEDAZOS #130

*SE VENDEN POR SEPARADO* MOLINO DE CARNE

HM-52
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https://www.youtube.com/shorts/YN_D5hj88dE

