
Diseñada para la extracción eficiente de la piel en cortes de cerdo y la de-
solladura de productos avícolas, proporcionando un acabado uniforme y 
un mayor aprovechamiento de la materia prima. Su sistema de corte per-
mite realizar operaciones de descortezado y desgrasado con precisión, 
adaptándose a diferentes aplicaciones dentro del procesamiento cárnico. 
 
Cuenta con un sistema de ajuste manual del espesor de corte, permitiendo al 
operador configurar el grosor de acuerdo con las características del producto 
y los requerimientos del proceso.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES
Extracción eficiente de piel en productos cárnicos

BENEFICIOS
Mayor aprovechamiento de la materia prima 

Ideal para descortezado y desgrasado

Ajuste manual del espesor de corte

Rodillo de alimentación de alta tracción

Navaja de alta precisión para un acabado uniforme 

Acabado uniforme en el proceso de descuerado

Reduce tiempos de procesamiento manual 

Mejora la presentación del producto final 

Permite elaborar cecina 



PARÁMETROS TÉCNICOS

DESCUERADORA 
 HM-750

MATERIAL TIPO 304

1 hp

DIMENSIONES 870x750x920 mm

220 v
3 fases
4 polos

MOTOR

AMPERAJE

CONEXIÓN ELÉCTRICA

3.6 amp

499x20x1 mmDIMENSIONES DE LA 
NAVAJA

ANCHO DE CORTE 500 mm

0.5-6 mmESPESOR DE CORTE

VELOCIDAD DE CORTE 18 m/min

120 kgPESO

HM-750MODELO

https://www.youtube.com/shorts/w7hndK99IVI
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