
Equipo diseñado para el corte de carne congelada y productos cárnicos
con hueso, fabricado completamente en acero inoxidable tipo 304,
garantizando resistencia, durabilidad y condiciones sanitarias para la
industria alimentaria. Incorpora un sistema de corte con doble sierra y control
mediante servomotor, que permite calcular automáticamente el tamaño
de corte según la longitud del producto. Su sistema de guías lineales de alta
precisión garantiza una exactitud de hasta ±0.1 mm, mejorando la estabilidad
del proceso y la calidad del corte. Permite operar en modo de sierra simple o
doble, optimizando la eficiencia y el rendimiento en procesos industriales.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES
Sistema de corte con doble sierra para mayor productividad
Modos de operación de sierra simple y doble
Sistema de alimentación

BENEFICIOS

Mayor estabilidad y control durante la operación

Mayor eficiencia de producción al evitar recorridos en 
vacío en modo doble sierra

Cortes uniformes y de altra pecisión

Versatilidad de operación según el tipo de corte requerido

Higiene, resistencia y fácil limpieza para la industria
alimentaria

Guías lineales de altra precisión

Cálculo automático del tamaño de corte según la longitud del producto

Compensación en tiempor real del espesor del corte 

Velocidad ajustable



PARÁMETROS TÉCNICOS

MATERIAL AC TIPO 304

SIERRA DOBLE CINTA
AUTOMÁTICA HM-5060
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Carro Buggy 
HEMAN 200 

*Se vende por separado*

DIMENSIONES GENERALES 1920x1740x1950 mm

POTENCIA DEL MOTOR 10 hp

TAMAÑO DE LA MESA DE 
TRABAJO

650x530 mm

ALTURA MÁXIMA DE CARGA 150 mm

VELOCIDAD DE CORTE 14 ciclo/min

VELOCIDAD DE LA SIERRA 32 m/s

ESPESOR MÁXIMO DE CORTE 200 mm

ESPECIFICACIONES DE 
LA SIERRA 3375x19x0.56x3T/4T

PESO DEL EQUIPO 1200 kg

PRESIÓN DE AIRE 116 psi

CONSUMO DE AIRE 10 L/min

https://www.youtube.com/shorts/GjKxHXm62gM

