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Ficha técnica

HORNO COCEDOR 

AHUMADOR



Construido en acero inoxidable tipo 430. Ideal para todo tipo
de carne con o sin hueso, incluyendo embutidos. Alcanza una 
temperatura máxima entre 80 y 90 grados. Incluye un carro

para producto de acero al carbón y termómetro para
monitoreo de temperatura con un aislamiento térmico en
puerta, pared y techo.

HORNO COCEDOR 

AHUMADOR

DIMENSIONES

https://www.youtube.com/channel/UCEVazK_XWnGKH-ss896QdRg


Especificaciones técnicas Ventajas
Producción uniforme

Doble fondo para sistema de recirculación

Incluye carro de acero para producto

MOTOR 2 hp

CONTROL Manual

ESPACIO ÚTIL 5.2 m³ 

DIMENSIONES 2580 mm (alto)

1535 mm (ancho)

2250 mm (largo)

CONEXIÓN ELÉCTRICA 220 v

3 fases

4 polos

VELOCIDAD Constante
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